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PRODUCTO ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA / EXTRA VIRGIN OLIVE OIL  /  
EXTRA UNBERÜHRTES OLIVENÖL 

DESCRIPCIÓN 
Aceite vegetal que se extrae de la oliva o aceituna, fruto del olivo. / Vegetable oil which is 
extracted from olives or olive, the olive fruit. / Pflanzenöl wird aus Oliven, Olivenöl Obst.  
(Olea europaea L). 

ESPECIFICACION TECNICA DE PRODUCTO /  
 TECHNICAL SPECIFICATION OF PRODUCT  / TECHNISCHE DATEN DER 

PARAMETROS PARAMETER PARAMETER ESPECIFICACIONES / SPECIFICATIONS / SPEZIFIKATIONEN 

PERCEPCION SENSORIAL 

Color Colour Farbe 
Típico del producto, color verde /  Typically, green color, / 
Normalerweise, grüne Farbe. 

Sabor Taste Geschmack 

Típico, sin sabores extraños, sin sabor rancio /  Typical, 
without strange tastes, without taste of rancidity / Typisch, 
ohne fremde Geschmäcke, ohne Ranzigkeitsgeschmack. 

 Olor Smell Geruch 
Típico, sin olores extraños/   Typically, no strange smells / 
Regel, keine seltsamen Gerüchen. 

REQUISITS DE CALIDAD 

Materias 
extrañas 

Foreign 
materials 

Frei vom 
Fremdbestandtteilen Max. 0,1 % 

REQUISITS FISICOS-QUIMICOS 

Acidez Acidity Säuse Max. 1,00 % 
Índice de 
peróxidos 

Index of 
peroxides Peroxiden ≤ 20 mEq O2/kg 

K232 K232 K232 ≤ 2,50 

K270 K270 K270 ≤ 0,20  

Delta - K Delta - K Delta - K ≤ 0,01 

Humedad  Moisture Feuchtigkeit Max. 0,1 % 

REQUISITOS DE PACKAGING 

Tipo de embalaje  
Type of 
packaging Typ des Verpackens 

- A granel, bulk olive oil, hauptteil-olivenöl 
- Garrafas de plástico, plastic bottle, glasflasche: 2 L, 5 L. 
- Botella de cristal, glass bottle, glasflasche: 250 ml, 500 ml.  

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 

Ambiente Environment Umgebung 

Conservar en lugar seco y fresco. Proteger de la luz solar. /  
Preserving in fresh and dry place. Protecting from the 
sunlight /  Die Erhaltung der in frischen und trockenen Ort. 
Schutz vor der Sonne. 

Fecha consumo 
preferente 

Best before 
date Besten vor Datum Año / Year / Jahr: 1 

OLEALSA 
Almazara 
Crta. de Vinyols, nº 4  
43330 RIUDOMS (Tarragona) 
Tel. 977 768 472 
Fax. 977 851 765 
e-mail: info@agri-lab.net 
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http://es.wikipedia.org/wiki/Aceite_vegetal�
http://es.wikipedia.org/wiki/Aceituna�
http://es.wikipedia.org/wiki/Olea_europaea�

