@ AGRILAB

Laboratorio Agroalimentario

MENUS

ANALISIS DE AGUA

MENU AGUA 1: Nitratos, pH, C.E y dureza

MENU para RIEGO 10: pHy C.E., cationes y aniones
MENU MICROBIOLOGICO: Andlisis microbioldgico

ANALISIS DE SUELOS

MENU 2: NH,, P,K

MENU 3 MACROELEMENTOS: pH, C.E.,NH,4, M.O, P, Ky Mg
MENU 4: MENU 3 + pH, C.E, Carbonatos y Calcarea activa
MENU 5: MENU 4 + Textura al tacto

MENU 15: MENU 4 + Textura + CIC
MENU 16: pH, C.E., Carbonatos, Calcarea y M.O.

ANALISIS DE HOJAS

MENU 7: N,P,K,Ca,Mg,Fe,5,Na,Mn,Cu,Zny B

ANALISIS DE ACEITE

MENU 6: Acidez, peroxidos, K270 y K232

ANALISIS DE ACEITUNAS Y ORUJO

ACEITUNAS: Rendimiento graso y Humedad
ORUJO: Rendimiento graso y Humedad

ANALISIS DE ACEITUNAS Y ORUJO (SOXHLET)
MENU 20: Rendimiento graso y Humedad
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Procedimientos del laboratorio certificados en 1ISO 9001
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